
Voor vragen over allergenen kunt u altijd terecht 
bij onze bedieningsmedewerkers; zij helpen u graag.

Seizoensspecials
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Herfstsalade  
Frisse slamix met eendenconfijt, zoetzure pompoen, stoofpeer, geroosterde 

seizoensgroenten en gekarameliseerde hazelnoten. Geserveerd met een 
dressing van zoete aardappel en chipotle | 22.95 

 
Orzo  

Romige orzo met gebakken paddenstoelen, peterselieolie, geroosterde 
pijnboompitten en Grana Padano. Een rijke, hartige bereiding met 

verfijnde aardse smaken | 23.95 

Wildstoof 
Mals gestoofd hertenvlees bereid in een rijke wildsaus met rode wijn, laurier 

en winterse specerijen. Geserveerd met seizoensgroenten, geroosterde 
krielaardappelen en stoofpeer | 25.95

Hertenbiefstuk 
Mals gebakken hertenbiefstuk met seizoensgroenten en krokante 

aardappelkroketten. Geserveerd met een rokerige kersensaus | 34.95

Delicious: All day long

Nagerechten

 = vegetarisch      = vegetarisch mogelijk    Allergenen op aanvraag

Speculaasparfait 
Luchtige speculaasparfait met romige vanillesaus, mandarijnengel en 

mousse van pure chocolade. Op smaak gebracht met meringue, 
hazelnoot en een gouden parel | 12.95

Oostenrijkse appelstrudel 
Knapperige appelstrudel volgens Oostenrijks recept, gevuld met zacht 

gestoofde appel, rozijnen en warme specerijen. Geserveerd met romige 
vanillesaus, kaneelijs en sinaasappelschil | 11.95


