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20/10/26

Voor vragen over allergenen kunt u altijd terecht bij onze 
bedieningsmedewerkers; zij helpen u graag.

Vissersbordje
Drie sneden brood rijkelijk belegd met tonijnsalade, gerookte zalm en 
gerookte makreel | 20.95

LUNCH TIME!
11:30 tot 17:00 uur



Duo van Schrobbelèr en chocolade
Een combinatie van huisgemaakt, luchtig Schrobbelèr-ijs en frisse 
chocolademousse. Geserveerd met passievruchtensaus en gezouten 
karamel | 11.95

Loaded fries wildstoof
Krokante frites met mals gestoofd hertenvlees in een rijke, kruidige wildsaus 
met rode wijn, laurier en winterse specerijen. Geserveerd met vijgen-
portmayonaise, stoofpeer en bosui | 18.95

Surf & turf
Mals gebakken rumpsteak met gemarineerde gamba’s en pestoboter. 
Geserveerd met Trybake-groenten en krokante frites | 26.95

Kabeljauw
Gebakken Noordzeekabeljauw met sambalboontjes en gele rijst. Geserveerd 
met een kruidige rode-currysaus | 29.95

HOOFDGERECHTEN
11:30 tot 21:00 uur

NAGERECHT
11:30 tot 21:00 uur

Allergenen op aanvraag

Salade geitenkaas 
Gemengde salade met geitenkaas, geroosterde pompoen, bieten, 
tomatenblokjes, knapperige walnoten en gebakken spekjes. Op smaak 
gebracht met balsamicodressing | 20.95

SALADE
11:30 tot 21:00 uur


