Seizoensspecials

Voor vragen over allergenen kunt u altijd terecht bij onze
bedieningsmedewerkers; zij helpen u graag.



Voorgerechten 11:30 tot 21:00 uur

Courgettesoep
Romige courgettesoep verrijkt met creme fraiche en krokante bacon
crumble voor een hartige bite | 9.%°

Cheesy tuna melt
Vers getoast brood belegd met een frisse tonijnsalade, cheddar en een vleugje
chili-mayonaise. Heerlijk en vol van smaak | 17.°

Mixed fish salade
Frisse slamix royaal belegd met surimi, Noorse garnalen, gerookte zalmsnippers en
een gekookt scharrelei. Op smaak gebracht met een klassieke cocktailsaus | 21.9°

Hoofdgerechten 11:30 tot 21:00 uur

Franse Matelot
Drie soorten, op de huid gebakken, vis met seizoensgroenten en een rijke saus
van vadouvan specerijen. Geserveerd met frites | 27.9°

Spareribs
Langzaam gegaarde en gelakte spareribs, geserveerd met een frisse salade en
bijpassende sauzen. Geserveerd met frites | 26.7°

Sous vide gegaarde Hollandse Kipfilet
Malse kipfilet gecombineerd met gegrilde ovengroenten en een romige
mosterd-dragonsaus. Geserveerd met frites | 26.9°

Nagerechten 11:30 tot 21:30 uur

Boeren Appelgebak
Boeren appelgebak, warm geserveerd, met romig stracciatella-ijs en luchtige
slagroom. Perfect om uzelf mee te verwennen | 10.7°

Yoghurt, vers fruit en sinaasappel
Volle yoghurt met kleurrijk seizoenfruit, op smaak gebracht met luchtig
sinaasappelschuim. Een subtiele combinatie van fris en zoet | 9.9

Passie sorbet
Verfrissende passievrucht-mango smoothie, gecombineerd met mangosorbetijs,
knapperige yoghurtcrunch en een vleugje gebrande kokos | 10.7°



