
Menukaart
Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers



Rundvleesbitterballen 9.95 13.95

Mosterd

Gemengd bittergarnituur 9.95 13.95

Chilisaus, mayonaise, mosterd

8 ST. 12 ST.

Bread & dips   11.95

Boerenbreekbrood, tomatentapenade, truffelmayonaise, aioli

Olijven uit Taggia | Studentenhaver   8.95

Gefrituurde uienringen   9.95

Truffelcrème

Reypenaer kaas en Friese droge worst  11.95

Mosterd, zoetzuur

Fingerbites bij de borrel of tussendoor Flatbread

Eieren

11:30 tot 21:30 uur 11:30 tot 21:00 uur

11:30 tot 17:00 uur

Keuze uit wit of bruin natuurdesembrood uit Zeeland

Caprese   14.95

Pesto, mozzarella, tomaat, pijnboompitjes

Hummus   14.95

Gegrilde groenten, curried kraut, gerookte amandelen

Sense   14.95

Sla, ham, kruidenkaas, ei, rauwkost

Gerookte makreel  15.95

Gemengde sla, ingemaakte rode ui, pickles, 
mosterd-mayonaise

Serano  15.95

Ricotta, seranoham, vijgen, gezoete noten

Kaasomelet   15.95

Drie eieren, diverse soorten kaas, rauwkostsalade

Uitsmijter   15.95

Beenham en/of jonge kaas, rauwkostsalade

Omelet SpaSense   16.95

Drie eieren, ham, spek, champignon, ui, paprika, rauwkostsaladeWINE BY THE GLASS

1.   Il Cigno, Pinot Grigio 5.75 27.50

  Italië

2.  Greentrail Airen,  5.25 25.50 
  Sauvignon Blanc - Verdejo 
  Spanje

3.  Barefoot, Chardonnay 5.25 25.50

  Verenigde Staten

4.  Drostdy Hof, Sauvignon Blanc 5.75 27.50

  Zuid-Afrika

5.  Mas Ekun, Cabernet Sauvignon  5.25 25.50 
  Chili

6.  Il Cigno, Sangiovese 5.25 25.50

  Italië

  = Vegetarisch      = Vegetarisch mogelijk      = Veganistisch      = Veganistisch mogelijk



Lunch time!
11:30 tot 17:00 uur

Vissersuurtje  18.50

Garnalenkroket, zalmsalade, surimi, 
gebakken ei, soepje van de chef

Twaalfuurtje   16.95

Rundvleeskroket, boerenham, kaas, 
gebakken vrije uitloop ei, huzarensalade, 
soepje van de chef

Groentekroketten   14.95

Twee stuks, roomboter, mosterd, rauwkostsalade

Rundvleeskroketten  14.95

Twee stuks, roomboter, mosterd, rauwkostsalade

Soepen
11:30 tot 21:00 uur

Geserveerd met gebakken breekbrood en roomboter

Oosterse tomatensoep  8.95

Kip, taugé, bosui, ei

Romige soep van jonge spinazie   8.95

Bladspinazie, gerookte zalm, ei, knoflookcroutons

Soepje van de chef  8.95

Gemaakt van wat de natuur ons op dit moment
te bieden heeft

Salades
11:30 tot 21:00 uur

Geserveerd met gebakken breekbrood en roomboter

Biet & geitenkaas   19.95

Little gem sla, rucola, gerookte amandelen, geroosterde biet, 
dadel-balsamico dressing

Bataat   19.95

Gegrilde groenten, kikkererwten, avocado, pepertje, zoete 
aardappel, slamix, zoete honing-mosterddressing

Surf & turf  20.95

Sla melange, carpaccio, gamba’s, zoetzure komkommer, 
spekjes, Grana Padano, truffelcrème

Ossenhaaspuntjes  19.95

Gemengde sla, bosui, taugé, gele wortel, cashewnoten, teriyaki

Gepaneerde kip  18.95

Sla melange, krokante kipfilet, uitgebakken spek, 
zoetzure groenten, chili mayonaise

Makreel flakes  19.95

Sla, gerookte makreel, ponzu, sesam, rode biet

Extra portie gamba’s 4.95

Extra portie frites 4.95

Extra portie breekbrood 4.25

Alleen in combinatie met een gerecht

Lekker bij de salade

Allergenen op aanvraag

Keuze uit wit of bruin natuurdesembrood uit Zeeland

Wijnsuggestie: 4

Wijnsuggestie: 1

Wijnsuggestie: 2/6

Wijnsuggestie: 3/6

Wijnsuggestie: 4

Wijnsuggestie: 2

  = Vegetarisch      = Vegetarisch mogelijk      = Veganistisch      = Veganistisch mogelijk



VeganPasta

Zoet

11:30 tot 21:00 uur17:00 tot 21:00 uur

11:30 tot 21:30 uur

Tikka Masala   22.95

Kruidig, mild, topping van gepofte zwarte rijst, naanbrood
Pesto   19.95

Tagliatelle, tomaat, groene pesto, grana padano

Carbonara  20.95

Tagliatelle, spek, eidooier, grana padano

Gamba  21.95

Tagliatelle, knoflook, gamba’s, ui, room, grana padano

Tartelette tatin  9.95

Appel, bananenijs, slagroom

Frozen yoghurt  9.95

Yoghurtijs, gezoete noten, bergamot

Brownie & Nutella  9.95

Yuzu, vanilleijs

Warme appelpunt  9.95

Karamelijs, slagroom

Griekse yoghurt  9.95

Gezoete notenmelange

Yoghurt  9.95

Vers fruit, sinaasappelschuim

Vis & Vlees
11:30 tot 21:00 uur

Tonijnsteak  26.95

Shisoboter, gegrilde groenten, 
zwarte sesam

Heilbot  27.95

Beurre noisette, groentengarnituur, frites

Lamsrump  27.95

Zwarte knoflooksaus, 
gegrilde groenten, frites

Bavette  26.95

Getrancheerd, seizoensgroenten, 
pastinaakpuree, stroganoffsaus, frites

We gaan zeer zorgvuldig om bij de bereiding van onze producten, maar wij kunnen 
overdracht van voedselallergenen nooit 100% voorkomen. 

Mocht u nog vragen hebben over een allergie, onze bedieningsmedewerkers helpen u graag verder.

Allergenen overzicht

EI NOTENSELDERIJ MOSTERDPINDA’S SCHAAL
DIEREN

VIS ZWAVEL
DIOXIDE

GLUTEN SESAM
ZAAD

SOJA WEEK
DIEREN

MELK LUPINE

Comfort Food
11:30 tot 21:00 uur

Groenteburger   22.95

Gebakken burger, getoast briochebrood, tomaat, augurk, 
rode ui, sla, frites, sweet chilimayonaise

Saté Ajam  23.95

Kipdijsaté, atjar, seroendeng, gebakken uitjes, lente-ui, 
kroepoek, frites, satésaus

Hamburger  22.95

Gebakken runderburger, getoast briochebrood, Cheddar, 
tomaat, augurk, rode ui, sla, frites, jalapeño-mayonaise

Kipburger  22.95

Krokante kip, getoast briochebrood, tomaat, 
zoete uiencompote, mango-habanero salsa

Fish & Chips  22.95

Kabeljauw, tartaarsaus, frites

Iets extra’s bij het hoofdgerecht

Extra portie frites 4.95

Extra portie frisse salade 4.95

Alleen in combinatie met een gerecht
Wijnsuggestie: 1/4 Wijnsuggestie: 6

Wijnsuggestie: 3
Wijnsuggestie: 5

  = Vegetarisch      = Vegetarisch mogelijk      = Veganistisch      = Veganistisch mogelijk
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