BROODJES Ttor1700 UUR

KEUZE UIT WIT, BRUIN OF GLUTENVRIJ

CARPACCIO 10.%%
Pesto, zongedroogde tomaat, parmezaanse kaas,
pijnboompitten

ZALM 10.%%
Avocadospread, komkommer, rode ui, kappertjes,
citroen-kruidendressing

POMPOEN HUMMUS (**) < 10.%
Avocado, zongedroogde tomaten, rode biet,
pompoenpitten

BROODJE VAN DE CHEF 10.%®
Vraag onze medewerkers naar de Chef’s Special

LUNCHGERECHTEN 71071700 UUR

KEUZE UIT WIT, BRUIN OF GLUTENVRIJ

UITSMIJTER (*) 11.5
Boerenbrood, ambachtelijke beenham, kaas,
drie gebakken eieren

TWAALF UURTJE (*) 13.5
Boerenbrood, kroket, ambachtelijke beenham, kaas,
gebakken ei, aardappelsalade, soep van de chef

KROKETTEN MET BROOD 10.%®
Boerenbrood, twee kroketten, roomboter, mosterd

GROENTEKROKETTEN MET BROOD & 10.%
Boerenbrood, twee groentekroketten, roomboter, mosterd

SOEPEN HOOFDGERECHTEN

GESERVEERD MET BREEKBROOD GELE CURRY MET GAMBA 18.%

SOEP VAN DE DAG 7 Gele rijst, peulen, bamboe, taugé,
v Kt : paprika, kokos- currysaus EXTRA PORTIE
ers gemaa STEAKHOUSE
GELE CURRY MET TOFU f (**) 17.%5 FRITES 3.
Gele rijst, peulen, bamboe, taugé, G
. met een gerecht
paprika, kokos- currysaus

GEGRILDE PAPRIKA TOMAAT  7.55
Huisgemaakte paprika- tomatensoep

ORIGINAL BURGER 19.%
Brioche broodje, gekarameliseerde ui, cheddar, ingelegde
komkommer, bacon, jalapeno mayonaise, steakhouse frites

SALADES

GESERVEERD MET BREEKBROOD

SATE 19.%
Oosters gemarineerde kipspies, atjar, casave kroepoek,
satésaus, gebakken uitjes, groenteloempia,

CARPACCIO 16.% ‘
steakhouse frites

Pesto, zongedroogde tomaat, PORTIE GEBAKKEN
komkommer, parmezaanse kaas, GAMBA'S 3.5

kappertjes FISH & CHIPS 19.%

Gebakken kibbeling, ravigottesaus, steakhouse frites

ZALM 16.°

Avocado, cherrytomaten, rode ui,
komkommer, kappertjes, croutons,
kruiden- citroendressing

EXTRA PORTIE
STEAKHOUSE
FRITES 3.

Alleen in combinatie
met een gerecht

POKE BOWL ZALM 15.%

Rijst, edamame bonen, zalm, wortel,
komkommer, radijs, wakame,
sesamzaad, Japanse mayonaise

CHEF'S SPECIAL

POKE BOWL VEGA ¥ (***) 15,5

Rijst, edamame bonen, gefrituurde oesterzwammen,
wortel, komkommer, radijs, wakame, sesamzaad,
Japanse mayonaise

Vraag onze medewerkers naar
de Chef’s Special.

ORIGINAL BURGER

«) = VEGETARISCH  (*) = VEGETARISCH MOGELIJK  (**) = VEGANISTISCH  (***) = VEGANISTISCH MOGELIJK

NAGERECHTEN

ROOD FRUIT SORBET 8.%°
Wafel, rood fruit, zwarte bes sorbetijs, aardbei

sorbetijs, framboos sorbetijs
+
DESSERT VAN DE CHEF

Vraag onze medewerkers naar de Chef’s Special

WARME CHOCOLADE LAVA CAKE 7.5
Framboos, vanille roomijs

YOGHURTS

GRIEKSE YOGHURT ROOD FRUIT 7.%

GRIEKSE YOGHURT GRANOLA EN DADELS 7.°

GRIEKSE YOGHURT NOTEN EN HONING 7.%

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze
medewerkers.

GRIEKSE YOGHURT NOTEN EN HONING




WARME DRANKEN NORMAAL GROOT FRISDRANKEN - GLAS NORMAAL  GROOT TAPBIEREN

Koffie 3.2 4,50 COCA COLA / COCA COLA LIGHT 3.%0 4,50 Grolsch Pils 25CL 3.
Cappuccino* 3.65 475 Echte Coca-Cola smaak sinds 1886. Grolsch Pils 50CL 6.95
Espresso 3.5 FANTA .OF;ANGE W ) resi 1 3.2 4. Grolsch Weizen 30CL 4.5
- ]
Dubbele espresso 3.4 ;anzm _Srtlscse Sm::[m emaaktvan echte sinaasappelsap. 350 450 Grolsch Weizen 50CL 7.4
Koffie verkeerd* 3. uze 1ea >pa g ' ’ Bier van het seizoen 5.%0
Latte Macchiato* 425 * KARAMEL, VANILLE OF
Warme chocomelk 3'95 KANEEL TOPPING 0.%°
' FRISDRANKEN - FLESJE
COCA COLA ZERD Lo BIEREN PER FLES
De echte Coca-Cola smaak, geen suiker geen calorieén ' Grimbergen Blond / Dubbel / Tripel 6.2
SPEC'ALE KOFF'ES Fuze Tea Green 3.50 Gro:sc: IPAdl 5.%
Irish coffee (met Whiskey) 7.5 Spri 50 Grolsch Radler 2.0 475
prite 3.
Italian coffee (met Amaretto) 7.5 Cassis 3,50
i i i 95 - Grolsch 0.0% 4.7
Spanish coffee (met Tia Maria) 7. Bitter Lemon 3,50
French coffee (met Grand Marnier) 7. Tonic 3,50 Grolsch Radler 0.0% 4.5
Ginger ale 3.50 Grolsch Weizen 0.0% 4.7
Rivella 3.50 Grolsch Bier van het seizoen 0.0% 4.7
LUXE KOFFIES '
Appelsap 3.%0
White Chocolate Espresso 5.% Tomatensa 3,50
Almond Latte 530 ’ APERITIEVEN
Tiramisu Coffee 5.5 Rode port 4,90
; 50 * KARAMEL, VANILLE OF . 2 Martini Bianco 4.5
par Choclate Cappuccine Catil;y S @ fuzetea
skoffie . g
GEDISTILLEERD LIKEUREN
VERSE THEE SAPPEN & SMOOTHIES Vieux 3.9 Grand Marnier 5.0
Muntthee met honing 425 Jus d’orange 5.7 Jonge jenever 3.0 Tia Maria 5.5
Gemberthee met citroen 425 Jus d’orange-Aardbei 6.50 Bacardi 5.% Amaretto 5.%0
Jus d’orange-Mango-Banaan 6. Gin 5. Licor 43 5.%0
Smoothie-Aardbei 6.50 Jameson Irish Whiskey 7.0 Cointreau 5.%0
THEE Smoothie-Mango-Banaan 6.° Remy Martin VSOP 7.5 Baileys 5.50
Earl Grey 3.5
Rooibos 3.2
Rooibos Chai 35 WATERS SNACKS 8STUKS  12STUKS
Verveine 3'25 Chaudfontaine Still / Sparkling 3.5 Bitterballen 8.2 12.5
. ' Chaudfontaine 0.5L Still petfles 4,50 Butterfly garnalen 8.%0 12.%0
Green Tea Oriental 3.2 . ) . e
Chaudfontaine 0.75L Still / Sparkling 5.% Loempia’s & 8.50 12.%0
Green Lemon Sencha 3.2 . : .
Forest Fruit 35 Chaudfontaine Fusion Munt Limoen 4.0 Kaastengels v 9.5 13.%°
Pacific Dreams 3'25 Chaudfontaine Fusion Framboos Limoen 4,50 Luxe kiphapjes 10.%° 13.%0
. . ’ i R Bi i * 11.%0
White Cassis 329 Waterkan Munt Citroen 3 ittergarnituur gemengd (*)
BORRELPLANK TWEE PERSONEN (*) 19.%
GEBAK ZUIVEL Variatie van de chef S~ [OOK VOOR EEN PERSOON (*) 12.‘-’5]
Melk 2.90
75
Ap.pelgEbak 5'75 SLAGROOM 1.2 Karnemelk 2.0 BREEKBROOD ¥ 9.°°
Seizoensgebak 5. Chocolademelk 3.3 Aioli, rode pestoboter, olijventapenade
Karnemelk Jus d’orange 6.%0
Yoghurt Jus d'orange 6.5
Yoghurt Aardbei smoothie 6.0
Yoghurt Mango-Banaan smoothie 6.5
GERECHTEN
WIJNEN
Zie andere zijde voor gerechten. Huiswijn per glas Wit / Rood / Rosé 4.7
Prosecco Piccolo 7.7

<) = VEGETARISCH  (*) = VEGETARISCH MOGELIJK



