SEIZOENSGSPECIALS

Voor vragen over allergenen kunt u altijd terecht bij onze
bedieningsmedewerkers; zij helpen u graag.

\/ = vegetarisch  Allergenen op aanvraag



LUNCH TIME!

11:00 tot 17:00 uur

Gevuld Oosters naanbrood /

Ambachtelijk gebakken naanbrood met gegrilde aubergine, romige hummus,
granaatappel en hangop, op smaak gebracht met een knapperige mix van noten,
zaden en specerijen | 17.9°

Broodje biefstukpuntjes

Malse biefstukpuntjes met gemengde sla, rode ui en gebakken champignons,
afgewerkt met sesam en teriyakisaus. Geserveerd op bruin Zeeuws
natuurdesembrood | 16.%°

SALADE

11:00 tot 21:00 uur

Salade biefstukpuntjes
Malse biefstukpuntjes met gemengde sla, rode ui en gebakken champignons,
afgewerkt met sesam en teriyakisaus | 19.7°

HOOFDGERECHT

17:00 tot 21:00 uur

Hindrik’s runderstoof

Mals gestoofd rundvlees in een rijke, kruidige saus met rode wijn, laurier en
winterse specerijen, volgens recept van Hindrik. Geserveerd met seizoensgroenten,
geroosterde krielaardappelen en stoofpeer | 24.°

NAGERECHT

12:00 tot 21:00 uur

Boerenjongensijs
Romig boerenjongensijs met suikerbrood, slagroom, koekkruimels en
stoofpeer | 10.°




