
BROODJES

LANDBROOD HUMMUS  |  16

met gegrilde groente en krokante kikkererwten
WIJNSUGGESTIE: Farina Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021

LANDBROOD ZALM  |  16

met crème fraîche, rode ui, kappertjes
WIJNSUGGESTIE: Côtes de Gascogne | Gros Manseng/Sauvignon Blanc 

Frankrijk | Côtes de Gascogne | 2020

LANDBROOD CARPACCIO  |  16

met bieslook, parmezaanse kaas, geroosterde tuinbonen
WIJNSUGGESTIE: Femar | Negroamaro | Italië | Puglia | 2020

SOEPEN

MOSTERDSOEP  |  14

romige soep met gerookte zalm
WIJNSUGGESTIE: Calmel & Jospeh | Chardonnay | Frankrijk | Languedoc-Roussillon | 2019

SOTO AYAM  |  16

witte rijst, pulled chicken, gekookt ei, taugé, bosui en goreng kentang
BIERSUGGESTIE: Grolsch IPA

GAZPACHO  |  14

koude soep van tomaat, crostini, tomatenkaviaar
WIJNSUGGESTIE: Farina Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021

LUNCHGERECHTEN

LANDBROOD ROEREI-GEGRILDE GROENTE  |  16

met verschillende soorten groenten 
WIJNSUGGESTIE: Farina Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021

LANDBROOD ROEREI-GEROOKTE ZALM  |  16

met rode ui, kappertjes
WIJNSUGGESTIE: Côtes de Gascogne | Gros Manseng/Sauvignon Blanc 

Frankrijk | Côtes de Gascogne | 2020

LANDBROOD ROEREI-SPEK  |  16

met rode ui, bieslook 
WIJNSUGGESTIE: Femar | Negroamaro | Italië | Puglia | 2020

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers



 

SALADES

POKÉ BOWL ZALM  |  19

met edamame bonen, wakame, wortel, komkommer, wasabi-mayonaise 
WIJNSUGGESTIE: Weingut Karl Steiniger | Grüner Veltliner | Oostenrijk | Kamptal | 2020

POKÉ BOWL WATERMELOEN  |  19

met edamame bonen, wakame, wortel, komkommer 
WIJNSUGGESTIE: Weingut Karl Steiniger | Grüner Veltliner | Oostenrijk | Kamptal | 2020

SALADE GEITENKAAS  |  19

met peer, gebrande noten, honing-tijm dressing
WIJNSUGGESTIE: Côtes de Gascogne | Gros Manseng/Sauvignon Blanc 

Frankrijk | Côtes de Gascogne | 2020

CEASAR SALAD  |  19

met krokante kip, gekookt ei, croutons
WIJNSUGGESTIE: Bodegas Ramon Bilbao | Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021

 

VOORGERECHTEN

BREEKBROOD  |  10

met kruidenboter en tomatentapenade

PATA NEGRA  |  20

met geroosterd zuurdesembrood 
WIJNSUGGESTIE: Chateau Musar | Cinsault/Syrah/Cabernet | Libanon | Bekaa Valley | 2019

CEVICHE GAMBA’S  |  14

met jalapeño, schuim van chorizo 
WIJNSUGGESTIE: Farina Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021 

CARPACCIO  |  15

met bieslook, Parmezaanse kaaskoekjes, spek, geroosterde tuinbonen 
WIJNSUGGESTIE: Femar | Negroamaro | Italië | Puglia | 2020

BURRATA  |  16

met Italiaanse kaas, tomatentartaar, basilicumolie 
WIJNSUGGESTIE: Calmel & Jospeh | Chardonnay | Frankrijk | Languedoc-Roussillon | 2019

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers



SOEPEN

MOSTERDSOEP  |  14

romige soep met gerookte zalm
WIJNSUGGESTIE: Calmel & Jospeh | Chardonnay | Frankrijk | Languedoc-Roussillon | 2019

SOTO AYAM  |  16

witte rijst, pulled chicken, gekookt ei, taugé, bosui en goreng kentang
BIERSUGGESTIE: Grolsch IPA

GAZPACHO  |  14

koude soep van tomaat, crostini, tomatenkaviaar
WIJNSUGGESTIE: Farina Pinot Grigio | Italië | Veneto | 2021

 

HOOFDGERECHTEN

Geserveerd met bi jpassende garnituren

RISOTTO |  23

met pompoen, doperwten, burrata 
WIJNSUGGESTIE: Calmel & Jospeh | Chardonnay | Frankrijk | Languedoc-Roussillon | 2019

DIAMANTHAAS  |  27

met jus de veau, pastinaak, polenta 
WIJNSUGGESTIE: Laurent Miquel | Pinot Noir | Frankrijk | Languedoc | 2020

ZEEWOLF  |  28

met kreeftensaus, zeegroenten
WIJNSUGGESTIE: Calmel & Jospeh | Chardonnay | Frankrijk | Languedoc-Roussillon | 2019

 

CLASSICS

SATÉ VAN KIPPENDIJ  |  23

met huisgemaakte zoetzuur, satésaus en frites 
BIERSUGGESTIE: Grolsch IPA

HAMBURGER DELUXE  |  23

met briochebrood, kaas, pata negra, chorizo-mayonaise en frites
BIERSUGGESTIE: Grimbergen Tripel

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers



 

DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE  |  13

met salted caramel-ijs

GEMARINEERDE ANANAS  |  12

met Licor 43, framboos sorbet

CHOCOLATE BAR  |  14

met vanille-ijs, bastogne, pinda’s

KAASPLATEAU  |  15

vijf verschillende binnen- en buitenlandse kazen

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers



 

KOFFIE & THEE

ZWARTE KOFFIES	
STANDARD	 COMPLÈT*

	

Koff ie	 4. 25	 5 .75

Espresso	 4. 25	 5 .75

Dubbele espresso	 4. 25	 5 .75

MELK KOFFIES	
STANDARD	 COMPLÈT*

Espresso macchiato	 4.95	 6 .40

Cappuccino	 4.95	 6 .40 
Koff ie verkeerd	 4.95	 6 .40

Latte macchiato	 4.95	 6 .40

Frozen cappuccino	 8

SPECIALE KOFFIES	
STANDARD	 COMPLÈT*

I r ish koff ie met whiskey	 9.90	 11.40

French koff ie met Grand Marnier	 9.90	 11.40

I ta l ian koff ie met Amaretto	 9.90	 11.40

Spanish koff ie met Tia Maria of Licor 43	 9.90	 11.40

 
THEE	

STANDARD	 COMPLÈT*

	
Thee,  diverse smaken	 4. 25	 5 .75

Verse muntthee	 5 . 25	 6 .75

Gemberthee met citroen of sinaasappel	 5 . 25	 6 .75

 
TA ART

Koff ie of thee met taart 	 8 . 50

Seizoenstaart 	 6
Appeltaart 	 6

*) De complèt wordt geserveerd met verschillende, huisgemaakte petitfours



WARME CHOCOLADEMELK

			 
STANDARD	 COMPLÈT*

	
Warme chocolademelk	 5 .75	 7.75

 
Onze warme chocolademelk wordt geserveerd met warme melk en een bonbon met een vulling 
met smaak naar keuze. Daarnaast wordt deze geserveerd met twee bonbons met alleen witte, 
melk of pure chocolade. 
 
 

WERKWIJZE: 

-	 Ons team serveert u een glas warme melk.
-	 Voeg de drie bonbons toe aan de warme melk en roer deze rustig door tot de bonbons 
	 zijn opgelost.

KEUZE UIT DE VOLGENDE SMAKEN:

 

		  Dark chocolate orange & ginger 
		  Omhuld met 65% Colombiaanse donkere chocolade 
 
		  Witte chocoladeganache op basis van Valenciaanse sinaasappelen met de  
		  perfecte balans tussen zoet en zuur. Gecombineerd met Aziatische pittige gember  
		  en een vleugje citroentijm. Dit geurige kruid voegt een fijne en licht kruidige smaak  
		  van citroen toe.

		  White chocolate piedmont hazelnut 
		  Omhuld met 36,5% Colombiaanse witte chocolade 
 
		  Gianduja gemaakt van rijk, geroosterde Piemonte hazelnoten geteeld in het  
		  noordwesten van Italië op het snijpunt van de Middellandse Zee, de voet van de 	  
		  Alpen en het Italiaanse binnenland. Met krokante stukjes hazelnoot gehuld in een  
		  honinglaag.

		  Milk chocolate black salt isigny caramel 
		  Omhuld met 40% Colombiaanse melkchocolade 
 
		  Franse karamel gemaakt van Isigny boter, exclusief bereid met de melk van Bessin 	  
		  en Cotentin koeien en verse room. Met een vleugje zwarte zoutvlokken afkomstig  
		  uit ondergrondse zoutbronnen in Villena, Spanje. De vlokken worden met de hand  
		  geoogst en gedroogd door de Alicantische wind en de mediterrane zon.

		  Almond milk chocolate pecan & Madagascan vanilla (vegan) 
		  Wordt geserveerd met amandelmelk

		  Pecannoten zijn een belangrijk onderdeel van het dieet en de keuken van de  
		  culturen waar pecannoten van nature groeien. Mexicanen en inheemse Amerikaanse 
		  stammen vertrouwden op de pecannoten als hoofdvoedsel in de herfst en winter  
		  en verhandelden ze zelfs. In combinatie met delicate vanillezaadjes uit Réunion is  
		  deze smaak natuurlijk zoet met een zachte, boterachtige textuur. 

*) De complèt wordt geserveerd met verschillende, huisgemaakte petitfours



 

HEALTHY BREAK

VERSE SAPPEN

Sinaasappel	 6
Sinaasappel met karnemelk of yoghurt	 7
Appel	 6
Peren	 6
Grapefruit 	 6
Tomaten	 6

VERSE SAPPEN IN THE MIX

Appel-peer-gember	 7
Spinazie-komkommer-peer	 7
Ananas-meloen-sinaasappel	 7
Rode biet-wortel-appel	 7
Sap van de dag	 7

Onze sappen worden iedere dag vers voor u bereid en bestaan
voor 100% uit groente en fruit, dus geen toevoegingen.

GEZONDE TUSSENDOORTJES

Frozen smoothie mango-passievrucht	 7
Frozen smoothie aardbei-kers	 7
Frozen smoothie 50/50	 7
Yoghurt met granola en vers fru it 	 11
Vers fru it 	 11



 

DRANKEN

FRISDRANKEN

Coca Cola	 3 .75

Coca Cola Zero	 3 .75

Fanta Orange	 3.75

Fanta Cass is 	 3 .75

Spr i te	 3 .75

Fuze Tea Spark l ing	 3 .75

Fuze Tea Green	 3.75

Fuze Tea Mango Kami l le	 3 .75

Royal  B l iss Tonic	 4.75

Royal  B l iss Ginger Ale	 4.75

Royal  B l iss Creat ive Tonic	 4.75

Royal  B l iss Yuzu Tonic	 4.75

Royal  B l iss Berry Sensat ion	 4.75

Royal  B l iss Ginger Beer	 4.75

B itter Lemon	 3.75

R ivel la	 3 .75

WATERS

Chaudfontaine St i l l  0 ,25 l 	 3 .75

Chaudfontaine Spark l ing 0,25 l 	 3 .75

TAFEL WATERS

Chaudfontaine St i l l  0 ,5 l 	 5 .75

Chaudfontaine Spark l ing 0,5 l 	 5 .75

Chaudfontaine St i l l  0 ,75 l 	 6 .75

Chaudfontaine Spark l ing 0,75 l 	 6 .75



 

DRANKEN

TAPBIEREN

Grolsch Pi lsener 0,25 l 	 4
Grimbergen Blanche 0,25 l 	 5 .75

Grolsch seizoensbier 0,25 l 	 5 .75

BIEREN OP FLES

Grimbergen Blond, Dubbel ,  Tr ipel 	 5 .75

Grolsch IPA	 5 .75

Grolsch Radler Citroen 2 .0	 5

BIEREN OP FLES 0.0%

Grolsch 0.0%	 5
Grolsch Radler Citroen 0.0%	 5
Grolsch Weizen 0.0%	 5

APERITIEF

Fonseca Port White 	 5
Fonseca Port Tawny	 5
Fonseca Port Ruby	 5
Fonseca LBV	 8
Lustau Sherry F ino Jarana	 5
Lustau Sherry Medium Manzani l la  Papr ius	 5
Belsazar Vermouth White	 7
Belsazar Vermouth Red	 7
Belsazar Vermouth Dry	 7



 

DRANKEN

GEDISTILLEERD (IJSKOUD GESERVEERD)

Zuidam jonge jenever	 6
Bols Corenwyn	 6
Jägermeister	 5
Limoncel lo	 7

LIKEUREN

Amaretto	 7
Licor 43	 7
Tia Mar ia	 7
Bai leys	 7
Cointreau	 7
Grand Marnier	 7
Southern Comfort	 7
Sambuca	 7
Drambuie	 7
Dom Bénédict ine	 7

COGNAC, GRAPPA & CALVADOS

Hennessy VSOP	 14
Hennessy XO	 35
Jacopo Pol i  Sarpa Oro Di  Pol i  Grappa	 7
Jacopo Pol i  Mer lot Po Di  Pol i  Secca Grappa	 8
Calvados Busnel  VSOP	 7



 

DRANKEN

WHISKEY

SCOTCH

The Famous Grouse	 8
Johnnie Walker Black Label 	 9
Johnnie Walker Gold Label 	 12
Singleton 12 years	 9

SINGLE MALT

Glenmorangie 10	 11
Ardbeg 10	 11
Glenl ivet Founders Reserve	 12
Dalwhinnie	 12

BOURBON

Bul le i t  Kentucky Bourbon	 9

AMERICAN

Jack Daniels 	 9

IRISH

Jameson	 7

RUM

Pampero Blanco	 7
Pampero Especia l 	 9
Zacapa 23	 15

VODKA

Belvedere Vodka Pure	 9

TEQUILA

Patron Reposado	 10



 

DRANKEN

 

GIN & TONICS KEUZE UIT YUZU OF CREATIVE TONIC

Beefeater G&T	 10
Roku G&T	 10
Hendricks G&T	 12
Monkey 47 G&T	 15
Damrak G&T	 9
Tanqueray G&T	 12 
Bobbys G&T	 13

CHAMPAGNE COCKTAILS

Champagne Bel l in i 	 17
Moët champagne, perzikpuree

Royal  Moj i to	 17
Pampero blanco, munt, limoen, suikersiroop en Moët champagne

Kir  Royal 	 17 
Crème de Cassis, Moët champagne

COCKTAILS

Old fashioned	 9. 50

Bulleit Kentucky whiskey, suikersiroop en Angostura bitter

Lala Margar i ta	 9. 50

Lala tequila, Triple sec, citrus, butterfly pea flower

Mart in i  Pass ion	 9. 50

Vodka, passievrucht, vanille

Strawberry Daiquir i 	 9. 50

Rum, aardbei, limoen

Br ing me back to Bal i 	 9. 50

Vodka, pandan, Aloë vera, passievrucht

Moj i to	 9. 50

Witte rum, munt, limoen, suiker

Berry pomegranate	 12 . 50

Royal Bliss berry sensation, Belvedere vodka, granaatappelpitjes

Moscow mule	 12 . 50

Royal Bliss ginger beer, Belvedere vodka, limoensap, limoen, munt

Dark & stormy	 11. 50

Royal Bliss gingerbeer, Pampero Especial, limoensap, Angostura bitter, limoen



 

DRANKEN

 

MOCKTAILS

Damrak v irgin G&T	 9
Damrak Gin 0.0%, Royal Bliss tonic, citroen

No Gin tonic	 12
Seedlip Spice 94 0.0%, Royal Bliss yuzu tonic, eetbare bloem

Royal  spr i tz	 10
Martini floreale 0.0%, Royal Bliss creatieve tonic, schijf sinaasappel

Calming chamomile	 8
Fuze tea mango kamille, monin mojito siroop, munt, gember

 

SNACKS

BREEKBROOD	 10

met kruidenboter en tomatentapenade

BOURGONDISCHE BITTERBALLEN  	 9

zes stuks

BITTERBALLEN VAN OESTERZWAM (VEGA) 	 9

zes stuks

LUXE BORRELPLANK	 20

diverse hapjes

PATA NEGRA	 20

met geroosterd zuurdesembrood

CHICKEN KARA-AGE	 11

met Japanse mayonaise en lente-ui

GAMBA KROKETJES	 12

met cocktailsaus

Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze bedieningsmedewerkers


