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MENU
KAART

(U vegetarisch
(*) = vegetarisch mogelijk

Bekijk op de andere zijde
de uitleg van de allergenen.

Open sandwiches, keuze uit wit of
bruin rustiek rogge-tarwe of
glutenvrij brood (+1.5°)

11:00 TOT 17:00 UUR

BRIE DE MOUX +/ 15.5
Warme brig, rode ui, chilimarmelade,
diverse pitjes, tijm

$ 8 0 O 0

GEMARINEERDE ZALM 1555
Eigen gemarineerde Noorse zalm,
komkommerspread, rode biet,
radijs, mierikswortelmayonaise,
kappertjes

¢ A 0 0 «

CHICKEN CAESAR 14.%
SANDWICH (*)

Krokante kip, little gem, avocado,
spek, tomaat, caesardressing

% ¥ 0 =2 A 0

BAO BUNS BUIKSPEK 15.%5
2 stoombroodjes ipv brood,
OQosters gelakt buikspek, bosui,
komkommer, rode peper, koriander

¢ 0 00 & 9

Bovenstaande gerechten worden
geserveerd met aardappelchips.

Geserveerd met gebakken
breekbrood en roomboter.

11:00 TOT 21:00 UUR

TOMATENSOEP +/ 8.5
Kruiden-creme fraiche

h ¢ &
SOTO AJAM 12.%5

Rijst, kip, ei, taugé, goreng kentang,
bosui, gebakken uitjes

$ 2 0 & &

SOEP VAN DE CHEF 8.%5
Gemaakt van wat de natuur ons op
dit moment te bieden heeft

Allergenen op aanvraag

Keuze uit wit of bruin
rustiek rogge-tarwe of glutenvrij
brood (+1.5°)

11:00 TOT 17:00 UUR

OMELET FUNGHI v/ 1455
Shiitake, champignons, spinazie,
pecorino

¢ 0 A

OMELET THERMEN 15.9%
HOLIDAY
Chorizo, manchego kaas, bosui

¥ A 0 &

DRIE GEBAKKEN 1455
SCHARRELEIEREN (*)
Beenham en/of jonge kaas

¢ 0 A

Keuze uit wit of bruin
rustiek rogge-tarwe of glutenvrij
brood (+1.5°)

11:00 TOT 17:00 UUR

VEGETARISCH

TWAALF UURTJE »/ 165
Kaaskroket, brie, kaas, gebakken eitje,
tomatensoep, koolsalade, mosterd,

¢ 0O 0O R I &

GROENTEKROKETTEN v/ 1455
Twee stuks, roomboter, mosterd

$§ A0 g @1

TWAALFUURTJE 16.%5
Rundvleeskroket, rauwe ham, kaas,
gebakken vrije uitloop ei, soep

van de chef, koolsalade, mosterd.

$ oD 0 g eHP

| Soto ajam optioneel +2.,50

RUNDVLEESKROKETTEN 1455
Twee stuks, roomboter, mosterd

$ v 0 @@/ 6

11:00 TOT 21:00 UUR

AVOCADO POMPOEN -/ 17.%5
Sushi rijst, edamame boontjes,
wortel, wakame, radijs, komkommer,
mais, gember, mayonaise van
sriracha en sesam

$ 0 0 4 9

GEMARINEERDE ZALM 18.%5
Sushi rijst, edamame boontjes,
wortel, wakame, radijs,

komkommer, mais, gember,
mayonaise van sriracha en sesam

§ 0 0 =g 9

KROKANTE KIP (*) 18.%5
Sushi rijst, edamame boontjes,
wortel, wakame, radijs,

komkommer, mais, gember,
mayonaise van sriracha en sesam

$ 004 F Y

Portie frites met mayonaise 4.7°
Extra portie breekbrood 4%

Bijgerechten alleen in combinatie
met een gerecht.

OOSTERS GEMARINEERDE 18.%°
BUIKSPEK

Sushi rijst, edamame boontjes,
wortel, wakame, radijs,

komkommer, mais, gember,
mayonaise van sriracha en sesam

$ 0 0 4 9



Geserveerd met gebakken
breekbrood en roomboter.

11:00 TOT 21:00 UUR

SALADE VAN 175
GROENE LINZEN +/

Feta kaas, falafel, tomaat,
citroenvinaigrette

¢ 20 0 ©

EIGEN GEMARINEERDE 19.5°
NOORSE ZALM EN
GEROOKTE ZEEBAARS
Roodlof, artisjok, geroosterde rode
ui, biet, geroosterde tuinbonen

§ O = g
'LEKKER BIJ DE SALADE

Portie frites met mayonaise 4.5
Extra portie breekbrood 4%

Bijgerechten alleen in combinatie
met een gerecht.

RUNDERBAVETTE 19.9%
Gegrilde champignons, paprika,
courgette, aubergine, rode ui,
pecorino, knoflook dressing

$ O A 0 o2

Uit de keuken
van Thermen
Holiday komt
wellnessfood
welke bereid is
met eerlijke producten met
respect voor mens, dier en
milieu. We gebruiken minder
suiker, minder zout en minder
vet waar het kan. Wel zo lekker
en verantwoord.

P

Eet u smakelijk.

Met culinaire groet,
de chefs van Thermen Holiday.

17:00 TOT 21:00 UUR

GROENTEN CURRY &/ 2355
Gele curry, knolgroenten, gele rijst,
zoetzure salade van groene linzen

&

VEGETARISCHE 2295
HAMBURGER /

Gegrilde vegetarische hamburger,
briochebrood, cheddar, zoetzure
komkommer, gekaramaliseerde ui,
jalapeno-mayonaise, frites

¢ D 00 9

17:00 TOT 21:00 UUR

FISH & CHIPS 2295
Krokante lekkerbek, frites,
ravigottesaus

§ @ 0 4 1
SATE AJAM 2255

Gebakken kipdijsate, atjar,
seroendeng, gebakken uitjes, lente
ui, rode peper, cassave kroepoek,
frites, satésaus

E 9 g2 0 F 0D

HAMBURGER 225
Gegrilde runderburger,
briochebrood, cheddar, zoetzure
komkommer, gekaramaliseerde ui,
spek, jalapefo-mayonaise, frites

¢ D 0 0 9

ALLERGENEN
g & ¥ 4 & U 0

A o &

MELK El SELDERIJ  PINDA’S VIS

® & 9 &

SCHAAL  ZWAVEL SESAM WEEK
DIEREN DIOXIDE ZAAD DIEREN

17:00 TOT 21:00 UUR

GAMBA CURRY 2475
Gele curry, gamba’s, gemengde
groenten, gele rijst, zoetzure salade
van groene linzen

2 &

GEBAKKEN 27.75
HERTEN BIEFSTUK
Hutspot, cranberry jus

f 8 &

BOEUF BOURGUIGNON 255
Spruitjes, gebakken kriel aardappelen

E > 8

BLACK ANGUS 28.%°
RUMPSTEAK

Pastinaakcréme, geroosterde

rode ui, rosti, tijm jus, krokante
boerenkool

$§ A &

BIJGERECHTEN

Frites met mayonaise 4%
Extra kleine frisse salade 4.%°

Portie groenten van het  6.%°
seizoen

Bijgerechten alleen in combinatie
met een gerecht.

GLUTEN SOJA LUPINE NOTEN  MOSTERD

(s vegetarisch  (*) = vegetarisch mogelijk

11:00 TOT 21:00 UUR

GRIEKSE YOGHURT 9.75
MET GEBRANDE NOTEN
Topping van walnoten, honing

h ©

11:00 TOT 21:00 UUR

GEPOCHEERDE PEER 10.%5
Butterscotch karamel, karamelroomijs

$§ & 0 ©

WORTELCAKE 10.%5
Witte chocolade, maple-walnoot
roomijs

¥ & 0 ©

We gaan zeer zorgvuldig om bij
de bereiding van onze producten,
maar wij kunnen overdracht van
voedselallergenen nooit 100%
voorkomen. Mocht u nog vragen
hebben over een allergie, onze
bedieningsmedewerkers helpen
u graag verder.




