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MENU
KAART

\/ = vegetarisch
\/* = vegetarisch mogelijk

Informatie over allergenen is
beschikbaar bij onze bediening.

Open sandwiches, keuze uit wit of
bruin rustiek rogge-tarwe of
glutenvrij brood (+1.5°)

Keuze uit wit of bruin
rustiek rogge-tarwe of glutenvrij
brood (+1.%°)

11:00 TOT 17:00 UUR 11:00 TOT 17:00 UUR

BRIE DE MOUX / 15.%5 OMELET FUNGHI / 145
Met vijgenchutney, walnoten, Shiitake, champignons, spinazie,
komkommer Pecorino kaas

BABA GANOUSH / 14.%5
Met hummus, geraspte Parmezaanse
kaas

HUISGEMARINEERDE 16.%5
NOORSE ZALM
Huisgemarineerde zalm met geprakte
avocado, radijs, bieslook, rode ui,
kappertjesmayonaise

CAESAR CHICKEN 14.%%
Met spek, avocado, tomaat,
caesardressing

BAO BUNS KIP KETJAP 14.°¢
Met kip ketjap van kippendijen,
fijne wortel, bosui, rode peper

OMELET 15.%%
THERMEN HOLIDAY

Chorizo, Manchego kaas, bosui

UITSMIJTER /* 1455

Met ham en/of jonge kaas

UITSMIJTER ROSBIEF 15.7%

Met rosbief en oude Rotterdamse kaas

Keuze uit wit of bruin
rustiek rogge-tarwe of glutenvrij
brood (+1.%°)

Geserveerd met gebakken
breekbrood en roomboter

11:00 TOT 17:00 UUR 11:00 TOT 21:00 UUR
VEGA 1755 TOMATENSOEP / 9.%5
TWAALF UURTJE / Met kruiden-créme fraiche

Groentekroket, kaas, brie,
tomatensoep, koolsalade, mosterd

GROENTEKROKETTEN / 14.%°

Twee stuks, roomboter, mosterd

TWAALFUURTJE 1795
Rundvleeskroket, kaas, rosbief,
gebakken ei, soep van de chef,
koolsalade, mosterd

| SOTO AJAM LP. SOEP VD CHEF +2.% |

RUNDVLEESKROKETTEN 14.7*

Twee stuks, roomboter, mosterd

SOTO AJAM 1255
Met rijst, kip, taugé, bosui, goreng
kentang, gebakken uitjes

SOEP VAN DE CHEF 9.%5
Gemaakt van wat de natuur ons op
dit moment te bieden heeft
Allergenen op aanvraag



11:00 TOT 21:00 UUR

SALADE BLEU
D AUVERGNE /
Gemengde sla, druiven, walnoten,
cherrytomaat, Limburgse appeldressing,
geroosterde rode ui, komkommer

18.’5

CAESARSALADE

Little gem sla, caesardressing,
Parmezaanse kaas, ei, krokante kip,
spek, croutons

18.’5

RUNDERBAVETTE 20.75
Met papaja, mango, spinazie, taugé,
gemengde sla, Thaise dressing

LEKKER BlJ DE SALADE OF
POKE BOWL

Portie frites met mayonaise 4.5
Extra portie breekbrood 4.

Bijgerechten alleen in combinatie
met een gerecht.

~y

11:00 TOT 21:00 UUR

POKE BOWL MET 17.%5
AVOCADO EN MANGO /
Sushi rijst, edamame boontjes, wortel,
wakame, radijs, komkommer, mais,
sriracha-sojamayonaise

POKE BOWL MET
GEMARINEERDE ZALM
Sushi rijst, edamame boontjes, wortel,
wakame, radijs, komkommer, mais,
sriracha-sojamayonaise

18.7¢

POKE BOWL MET 18.%%
KROKANTE KIP

Sushi rijst, edamame boontjes, wortel,
wakame, radijs, komkommer, mais,

sriracha-sojamayonaise

17:00 TOT 21:00 UUR

FISH & CHIPS 2255
Krokante lekkerbek van kabeljauw-
staart, ravigottesaus, frisse venkel,
frites

BIJGERECHTEN

Frites met mayonaise 477
Extra kleine frisse salade 475

Portie groenten van het 6.%°
seizoen

Bijgerechten alleen in combinatie
met een gerecht.

SATE AJAM 2355
Een spies van gemarineerde
kippendijen, atjar, seroendeng,
krokante gebakken uitjes, lente ui,
rode peper, cassave kroepoek, frites,

satésaus

HAMBURGER 2275
Gegrilde runderburger, brioche
brood, jalapefiomayonaise, ingelegde
komkommer, uienmarmelade,

uitgebakken spek, cheddar, frites

11:00 TOT 21:00 UUR

GRIEKSE YOGHURT 928

Met walnoten en honing
| VERS FRUIT +2.7% |

ETON MESS

Verse aardbeien, aardbeiensaus,
merengue, mascarpone, yoghurt,
verse munt

10.%5

CHOCOLADE
KOKOS CAKE

Créme suisse, frambozen,
chocolade roomijs

10.%5

Vo= vegetarisch V* = vegetarisch mogelijk

17:00 TOT 21:00 UUR

RAVIOLI MET ARTISJOK 24.%
EN PECORINO /

Tomaat, mascarponesaus, tuinbonen,
basilicum, spinazie, Pecorino

PASTA ZALM 2555
Pappardelle pasta, witte roomsaus,
spinazie, gebakken zalm, geroosterde
cherrytomaatjes, pijnboompitjes

PASTA STOOFVLEES 2295
Pappardelle pasta, Pecorino kaas,
Italiaans runderstoofvlees,

krokante peterselie

GEBRADEN HALF 255
HAANTJE

Griekse salade, loaded frites met
kaassaus, uitgebakken spekjes, bosui,

chilimayonaise

GEBAKKEN BLACK 2855
ANGUS RUMPSTEAK
Huisgemaakte jus, bospeen, groene
asperges, zomerse stamppot van

kropsla, erwten, nieuwe aardappelen

Uit de keuken
van Thermen

Holiday komt
]
w wellnessfood,
bereid met

eerlijke producten en met
respect voor mens, dier en
milieu. We gebruiken minder
suiker, minder zout en minder
vet, waar dat mogelijk is. Wel
zo lekker en verantwoord.

Eet u smakelijk.

Met culinaire groet,
de chefs van Thermen Holiday.

Informatie over allergenen is
beschikbaar bij onze bediening.



