FINGERBITES BlJ DE BORREL

12:00 tot 21:30 uur

Vegetarische loempia’s /
Knapperig gefrituurde loempia’s met een vulling van groenten en
Oosterse kruiden. Geserveerd met een lichtpittige chilisaus.

Kaassoufflés v/
Luchtige kaassoufflés met romige kaasvulling, geserveerd met chilisaus.

Torpedo garnalen
Krokant gefrituurde garnalen met een luchtig jasje, geserveerd met chilisaus.

Pikant gemarineerde Oosterse kip
Stukjes pikant-gemarineerde kip, krokant gefrituurd en geserveerd met chilisaus.

Gegrilde kippenboutjes

Kippenboutjes, afkomstig van het dikke deel van de vleugel,
gemarineerd en daarna gegrild voor een sappig resultaat. Een perfecte
combinatie met kerriemayonaise.

Rundvleesbitterballen
Ambachtelijke rundvleesbitterballen, goudbruin gefrituurd en
geserveerd met mosterd.

Bittergarnituur gemengd /*
Een selectie van borrelsnacks, krokant gebakken
en geserveerd met diverse sauzen.
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Crunchy bloemkool /

Krokant gebakken bloemkoolroosjes met een romige kerriemayonaise | 15.7°

Bread met dips /

In de steenoven gebakken Italiaans Pinsa brood met verschillende dips | 12.9°
Nacho's /

guacamole | 14.%%
(Gegrilde kipreepjes +4."5) CRundergehakt +4.95)

Crispy nacho’s met pittige jalapefio, romige créme fraiche, verse tomatensalsa en zachte

LUNCHGERECHTEN

12:00 tot 17:00 uur

Tosti Caprese /

Goudbruin geroosterde tosti belegd met romige
mozzarella en groene pesto. Geserveerd met
knapperige chips | 14.7

Tosti ham/kaas /*

Goudbruin geroosterde tosti met jonge kaas
en boerenham. Geserveerd met knapperige
chips | 14.%5

Twaalfuurtje /*

Een combinatie van een klein soepje van

de chef en twee snedes wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood: één belegd met gebakken
scharrelei, jonge kaas, boerenham en één
belegd met een krokante rundvleeskroket | 17.7°

Boerenuitsmijter /*

Keuze uit wit of bruin Zeeuws natuurdesembrood,
royaal belegd met drie gebakken scharreleieren,
uitgebakken spek, champignons, ui, paprika en
romige brie | 17.9°

Uitsmijter v*

Keuze uit wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood met drie gebakken
scharreleieren, royaal belegd met boerenham
en/of jonge kaas | 15.7°

V= vegetarisch \/* = vegetarisch mogelijk  Allergenen op aanvraag




