FINGERBITES BlJ DE BORREL

12:00 tot 21:30 uur

Bread met dips /
In de steenoven gebakken Italiaans Pinsa brood
met verschillende dips | 12.9°

Nacho's /
Crispy nacho’s met pittige jalapefo, romige créme fraiche,
verse tomatensalsa en zachte guacamole | 14.%°

Loaded Fries /
Loaded fries met romige truffelmayonaise, Parmezaanse
kaas, bosui, peterselie en een vleugje chiliflakes | 12.7°

Allergenen op aanvraag

V= vegetarisch V* = vegetarisch mogelijk

8 ST. 12ST. 16 ST.

Vegetarische loempia’s / 955 135
Knapperig gefrituurde loempia’s met een
vulling van groenten en Oosterse kruiden.
Geserveerd met een lichtpittige chilisaus.

Kaassouffles 1055 1555
Luchtige kaassoufflés met romige kaasvulling,
geserveerd met chilisaus.

Pikant gemarineerde Oosterse kip 125 165
Stukjes pikant-gemarineerde kip, krokant
gefrituurd en geserveerd met chilisaus.

Mini frikandellen speciaal 99 1355
Zachte mini frikandellen, geserveerd met
kruidige curry, gesnipperde ui en romige mayonaise

Rundvleesbitterballen 955 135
Ambachtelijke rundvleesbitterballen, goudbruin
gefrituurd en geserveerd met mosterd.

Bittergarnituur gemengd /* 955 1355
Een selectie van borrelsnacks, krokant gebakken
en geserveerd met diverse sauzen.

16.7

VARS

2155

16.7%

1675

16.7%

BROOD & CO | EKKER BELEGD

12:00 tot 17:00 uur

Smashed avocado en scharreleieren v/
Een frisse sandwich op wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood. Belegd met knapperige
slamix, gekookte scharreleieren, tomatenblokjes
en rucola. Afgetopt met chiliviokken en een
romige béarnaisemayonaise | 15.%°

Baba ganoush /

Sandwich van Zeeuws bruin natuurdesembrood
met knapperige slamix, gegrilde paprika en
frisse granaatappel. Afgewerkt met een romige
vadouvanmayonaise voor een subtiel kruidige
touch | 15.%5

Gezond /

Italiaans Pinsa-brood met knapperige slamix,
jonge kaas, ei, komkommer en tomaten.
Afgewerkt met een romige mosterdmayonaise
voor een frisse, smaakvolle balans | 15.7°

LUNCH TIME!

Noorse Zalm

Een bagel rijkelijk belegd met gerookte Noorse
zalm, smashed avocado en een frisse mix

van komkommer, rode ui en Amsterdamse

ui. Afgewerkt met bieslook en een honing-
mosterddressing | 17.%°

Caesar kip

Sandwich van Zeeuws wit natuurdesembrood
met knapperige slamix, gerookte kipfilet, ei,
Parmezaanse kaas en krokant uitgebakken spek.
Afgewerkt met een romige caesarmayonaise
voor een klassieke, smaakvolle combinatie | 17.°

Wrap carpaccio

Een wrap met flinterdun gesneden rundvlees.
Met knapperige slamix, Grana Padano,
pittenmix, tomatenblokjes, rucola en een vleugje
truffelmayonaise | 16.7°

12:00 tot 17:00 uur

Keuze uit wit of bruin Zeeuws natuurdesembrood

Groentekroketten /

Twee ambachtelijke groentekroketten, goudbruin
gefrituurd en vol van smaak. Een vegetarische
klassieker om van te genieten | 13.°

Rundvileeskroketten

Twee Hollandse rundvileeskroketten, rijk gevuld
en goudbruin gebakken. De klassieke smaak
die altijd smaakt | 13.75

BlJ DE KASSA VERKRIJGBAAR

Cupje roomboter 0.8°
Cupje roomboter plantaardig 0.8°
Mayonaise, ketchup of mosterd 0.8°
Remouladesaus 0.8°

\/ = vegetarisch  Allergenen op aanvraag




STEENOVEN GEBAKKEN TOSTI'S

12:00 tot 17:00 uur

Geroosterde groenten /

Tosti van Turks brood met seizoensgroenten,
pesto en Parmezaanse kaas. Geserveerd met
een frisse gemengde salade en knapperige
aardappelchips | 14.°

Zoete geit

Warme tosti van Turks brood met Hollandse
geitenkaas, vijgenchutney en een vleugje
gerookte amandel. Vergezeld door een frisse
salade en krokante aardappelchips | 15.°

QUICHE

Tuna melt POPULAIR!

Rijk belegde tosti van Turks brood met
tonijnsalade, rode ui, tomaat, kappertjes en
gesmolten cheddar. Geserveerd met een frisse
salade en aardappelchips | 16.°

Classic

De traditionele tosti zoals het hoort met
gesmolten gruyerekaas, ambachtelijke
boerenham. Eenvoudig, vol van smaak en
altijd een favoriet. Gemengde salade en
aardappelchips | 14.95

12:00 tot 17:00 uur

Groenten V/

Klassieke hartige Franse taart met een
knapperige bodem gevuld met verse groenten,
ei enroom | 145

SOEPEN

Lorraine V*

Klassieke hartige Franse taart met een
knapperige bodem gevuld met eieren, room,
spekjes en afgetopt met kaas | 14.7°

12:00 tot 21:00 uur

Ambachtelijke tomaten-paprikasoep V'
Ambachtelijke soep van verse tomaten,
geroosterde paprika en kruiden | 8.

Soep van de chef

Een verrassende creatie van de chef, bereid met
dagverse ingrediénten en op smaak gebracht
volgens inspiratie van het seizoen. Elke keer
anders, altijd huisgemaakt en vol karakter | 8.7

SALADES | EKKER GEZOND

12:00 tot 21:00 uur

Couscous met kikkererwten /

Een kleurrijke vegetarische salade met couscous
van durumtarwe, kikkererwten, gegrilde seizoens-
groenten, feta, cherrytomaten, avocado, limoen
en abrikozen. Afgewerkt met een frisse
yoghurtdressing | 20.7°

Noorse zalm

Een frisse salade met gerookte Noorse zalm,
smashed avocado, zoetzure komkommer, rode
en Amsterdamse ui, afgewerkt met bieslook en
een honing-mosterddressing. Romig, fris en vol
van smaak | 21.9°

Caesar /*

De beroemde salade met little gem sla,
gerookte kipfilet, uitgebakken spek, gekookt
scharrelei, croutons en Grana Padano.
Geserveerd met een romige dressing op
basis van ansjovis, knoflook en citroen | 20.7°

POKE BOWL ONZE CULINAIRE TOPPERS!

12:00 tot 21:00 uur

Ketjap Tempeh v

Een plantaardige favoriet met sushirijst, crispy mais,

edamame, wakame, zoetzure komkommer, radijs,
wortel, avocado, mango en sesam. Afgewerkt met
soja-srirachamayonaise. Een kleurrijke bowl vol
crunch, frisheid en karakter | 18.5

Gemarineerde tonijn
Sushirijst met stukjes tonijn, gemarineerd

in sojasaus en sesamolie. Met crispy mais,
edamame, wakame, zoetzure komkommer,
radijs, wortel, avocado, mango en sesam.
Afgewerkt met soja-srirachamayonaise | 20.7

\/ = vegetarisch \/* = vegetarisch mogelijk  Allergenen op aanvraag




PIZZA UIT DE STEENOVEN

17:00 tot 21:00 uur

Tomaat, mozzarella & pesto /'
Ambachtelijke pizza met een krokante bodem.
Een klassieke combinatie van rijke tomatensaus,
romige mozzarella en geurige pesto. Simpel, fris
en typisch Italiaans | 14.°

Quattro stagioni /'

Een eerbetoon aan de seizoenen: Een pizza met
krokante bodem en belegd met verse groenten.
Een kleurrijke pizza met een perfecte balans
tussen zacht, hartig en fris | 14.°

COMFORT FOOD

Salami €00

Een robuuste pizza met krokante bodem,
met pittige salami, een mix van Edammer en
mozzarella, rode ui en ziltige kappertjes.

Vol van smaak en heerlijk hartig | 16.7°

BBQ Chicken & bacon

Met malse stukjes kip, bacon en een zoet-
rokerige barbecuesaus. Een pizza met
karakter en een vleugje comfort | 18.9°

12:00 tot 21:00 uur

Geserveerd met frites

Fish & Chips

Krokant gefrituurde witvis geserveerd met
een frisse salade, geroosterde citroen en
ravigottesaus | 23.%°

Kipsaté @101

Malse kippendijen aan de spies, geserveerd met
satésaus, atjar, seroendeng, krokant gebakken
uitjes, lente-ui en rode peper. Geserveerd met
cassave kroepoek | 23.75

Kipburger /*

Krokant gebakken kipburger op zacht getoast
zeekraal-briochebrood, met knapperige sla,
verse tomaat, uienmarmelade, cheddar en een
Thaise rode curry-mayonaise | 23.°

Hamburger

Sappige rundvleesburger op een zacht getoast
zeekraal briochebroodje, met sla, tomaat,
uienmarmelade, augurk, uitgebakken spek,
cheddar en jalapefiomayonaise | 23.7°

VEGETARISCHE LASAGNE

HOOFDGERECHTEN

17:00 tot 21:00 uur

Penne Bolognese /

Rijke vegetarische bolognesesaus met Grana
Padano, bosui en peterselie. Afgewerkt met een
geurige basilicumolie voor een volle, kruidige
smaak | 23.°

Curry met kip

Runderstoofviees

Langzaam gegaard rundvlees, mals, vol en rijk van
smaak. Geserveerd met zilveruitjes, geroosterde
champignons en krokante frites | 25.7

BlJ DE KASSA VERKRIJGBAAR

Aromatische curry met malse stukjes kip en Cupje roomboter 0.80

groenten in een romige, kruidige saus van Cupje roomboter plantaardig 0.8°

specerijen. Geserveerd met vers Indiaas Mayonaise, ketchup of mosterd 0.2
o5 Remouladesaus 0.8°

naanbrood | 24.

12:00 tot 21:00 uur

Tiramisu Chocolademousse

De Italiaanse klassieker met luchtige
mascarponecreme, lange vingers gedrenkt in
koffie en een zachte laag cacaopoeder | 10.°

Cheesecake

Rijke, romige taart van roomkaas op een
krokante koekkruimelbodem, geserveerd met
vers seizoensfruit | 10.7%

ZUIVEL

Fluweelzachte mousse van pure chocolade met
een vleugje advocaat en stukjes zachte peer | 10.7°

Trifle Zwaluwhoeve

Een feestelijk nagerecht met lagen van
pecantoffee meringue, romige witte
chocolademousse, mandarijn en een hint van
chocoladesaus | 10.%°

10:00 tot 21:00 uur

Romige Griekse yoghurt noten
Volle Griekse yoghurt met gebrande noten,
zoete dadels en honing. Knapperig, zoet en
vol van smaak | 9.9

Romige Griekse yoghurt granola
Volle Griekse yoghurt met knapperige granola,
verse banaan en chiazaad | 995

17:00 tot 21:00 uur

Vegetarische lasagne
Een smaakvolle ovenschotel met lagen pasta, groenten, rijke tomaten-bechamelsaus en
gesmolten kaas | 18.%°

\/ = vegetarisch \/* = vegetarisch mogelijk  Allergenen op aanvraag




