LUNCH “DE OUDE DEEL"”

12:00 tot 15:00 uur

Salade Burrata di Bufalo /
Romige burrata geserveerd op een
frisse mix van sla en rucola, met
gegrilde cherrytomaten, knapperige
komkommer, gegrilde paprika en fijne
worteljulienne. Geserveerd met luchtig
pinsa brood en afgewerkt met

een pestodressing | 20.9°

Zwolse mosterdsoep /' *

Vol en zacht van smaak. Afgewerkt met
knapperig uitgebakken spekjes, verse
bieslook en goudbruine croutons voor
een heerlijke bite | 8.7°

Uitsmijter /*

Keuze uit wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood, met drie gebakken
scharreleieren, ambachtelijke ham en/
of jonge kaas, red-kidney rauwkost en
BBQ-dressing | 14.°

VOORGERECHTEN

17:00 tot 20:00 uur

Bruschetta, 4 stuks /

Knapperig gegrild brood, met knoflook en
belegd met tomatenchutney. Afgewerkt
met verse bieslook | 12.%°

Vo= vegetarisch V*= vegetarisch mogelijk

Twaalfuurtje /*

Keuze uit wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood, een perfect
gebakken scharrelei met jonge kaas en
boerenham, een krokante rundvlees-
kroket en een Zwolse mosterdsoep.
Geserveerd met frisse red-kidney
rauwkost en BBQ-dressing | 17.°

Boerenuitsmijter

Keuze uit wit of bruin Zeeuws
natuurdesembrood met drie gebakken
scharreleieren, uitgebakken spek,
champignons, rode ui, paprika en

brie | 16.7°

Ambachtelijk

pitabroodje pittige kip
Versgebakken pitabroodje gevuld
met Oosters gemarineerde malse
kipreepjes, rode ui, paprika, taugé,
mango, geroosterde pinda’s en een
frisse, milde currysaus | 16.°

Bread met dips /

Warm uit de oven, Italiaans Pinsa brood
geserveerd met een selectie van
smaakvolle dips | 12.9°

Allergenen op aanvraag

HOOFDGERECHTEN

17:00 tot 20:00 uur

Ravioli

Gevuld met romige ricotta en zachte
spinazie, geserveerd met gegrilde
cherrytomaten en geroosterde pijnboom-
pitten. Afgewerkt met Parmezaanse kaas
en een fluweelzachte pestosaus | 23.75

Sliptong
Twee gebakken Noordzee sliptongen met
wortel, kappertjes en wittewijnsaus | 27.9°

NAGERECHTEN

17:00 tot 20:00 uur

BeWellness Appelcrumble
Lauwwarme appel-rozijnen compote
met kardemom, gingerbread crunch,
vanille-ijs, sinaasappel en
mascarponecréme | 10.9°

Wordt geserveerd met frisse gemengde salade en krokante frites

Schnitzel “De Klomp”

Krokant gebakken varkensschnitzel
met een garnituur van uitgebakken
spek, champignons, rode ui, paprika
en brie | 245

Spareribs

Langzaam gegaarde, gemarineerde
varkensribben geserveerd met BBQ- en
Teriyakisaus | 24.%°

Rumpsteak

Gebakken sappig Black Angus rundvlees,
seizoensgroenten en een romige
pepersaus | 27.%5

Trifle Zwaluwhoeve

Feestelijk dessert bestaande uit pecan
toffee meringue, mokka-roomijs,
chocoladesaus, mandarijnen en
mascarponecréme | 12.%°



